
L’Ametlla de Merola (Puig-Reig) 

Logos Restaurant
Plaça de l’esglèsia, 5-6 . Tel. 93 820 41 93 

Menú degustació 
Aperitiu Logos 

Arròs ecològic de Pals trufat amb conill de bosc 
Cassola de Cabirol amb bolets de temporada 

Gelat de Cítrics 
Inclou pa, aigua i vi 

Dies que s’ofereix el menú: tota la setmana
Horaris: 13h a 15:30h i Sopars de Divendres 

i Dissabte 20:30h a 22:30h
Festa setmanal: Dilluns (excepte festius)

30€
IVA inclòs

Bagà

Restaurant Niu Nou
Avinguda Vilaseca, 1. Tel. 93 824 42 53 

Menú degustació 
Tot és ecològic!

Perdiu escabetxada amb taronja i amanida.
Senglar guisat amb castanyes.

Cèrvol estofadet amb prunes, llenegues i fredolics.
Llebre estofada a la xocolata.

Tot acompanyat del nostre pa fet 
amb massa mare i llevat natural. 

Posem el punt i final amb els dolços.. farem un 
petit viatge per la nostra cuina dolça 

Dies que s’ofereix el menú:  tota la setmana. 
Aquest menú només es servirà per taula complerta. 
Horaris:  De 13h a 14:30h i de 20h a 21.30h 

Festa setmanal:  dimarts

Santa Maria de Merlès

Restaurant Sant Cristòfol 
Ctra. De Gironella a Vic, Km. 37. Tel. 93 825 05 25 

Menú 
Aperitiu de benvinguda 

Cassoleta d’escudella barrejada amb pilota 
Estofat de cabirol o estofat de senglar 

Postres a triar

Dies que s’ofereix el menú: 
Tota la setmana. Per encàrrec. 

Horaris: de 13h a 16h 
Festa setmanal:  Obrim tota la setmana 

Bagà

Ca l’Amagat Rústic Gastrohotel
C/ Clota, 4. Tel. 93 824 40 32 

Menú degustació
 Ceps amb ous de guatlla estrellats i 

ratlladura de tòfona
 Ravioli de peu de porc farcit de foie amb llagostí

 Timbal d’escalivada amb formatge de cabra gratinat
 Costella de porc Ral d’Avinyó amb mel i romaní i puré de 

patata amb encenalls de tòfona
 Estofat de senglar amb bolets

 Filet de vedella amb salsa de tòfona
 Escuma de mató amb mel 
 Tòfona gelada de xocolata

Dies que s’ofereix el menú: tota la setmana. 
Horaris: de 13:30 a 15:30 i de 20:30 a 22:00

Festa setmanal: Diumenge nit i dilluns.

Berga

Restaurant Sala 
Passeig de la Pau, 27. 

Tel. 93 821 11 85 

Plats:
Llebre a la Berguedana, 

perdiu amb farcellets de col
i filet de cèrvol amb 
puré de castanyes. 

Serrateix

Restaurant Hostal 
Cal Fuster

Casa Cal Fuster s/n. 
Tel. 93 820 49 11

Plats: 
Arròs de perdiu amb múrgoles i 

llebre a la Royal.

Vilada 

Restaurant Cal Candi 
C/ Clotassos, 18. 
Tel. 93 823 83 13

Plats:
Senglar a les herbes i 
conill amb llenegues. 

Menús i plats 
de la caça

Berga

Restaurant Punt de Llum 
Passeig de la industria, 14. Tel. 93 822 07 49 

Menú degustació 
Ravioli cruixent de cabirol i foie 

Arròs cremós de ceps i colomí glacejat
Civet de cèrvol amb licor d’Oporto i castanyes

Panacota de xocolata blanca i 
salsa de fruits vermells. 

Dies que s’ofereix el menú:   
Tota la setmana. Per encàrrec. 

Horaris: De 13h a 16h. Sopars divendres 
i dissabtes de 20h a 23h. 
Festa setmanal:  Dimecres 

Guardiola de Berguedà

Restaurant El Recó de l’Avi
Pl. la Farga, 10. Tel. 93 822 76 72 

Menú a escollir 
Pèsols negres del Berguedà o Patates de Pastor amb 

fredolics o Rissotto de ceps

Senglar del caçador o Braó de xai o Bacallà amb bolets

Postres a escollir

Inclou pa i Copa de Vi

Dies que s’ofereix el menú: tota la setmana 
Horaris: De 13ha 16h. Sopars divendres 

i dissabtes de 20ha 23h.
Festa setmanal: Dilluns 

Espinalbet (Castellar del Riu)

Restaurant Els Roures
Ctra. Rasos de Peguera, Km.4. Tel. 93 821 35 61 

Menú degustació 
Amanida d’escarola amb daus de patata confitada, toma-

cons, paté i vinagreta de tòfona. 
Terrina de senglar amb salsa de codonyat 

Estofat de cèrvol amb peres 
Crema de romaní amb daus de poma 

i codony caramel·litzats
Inclou vi del porró i aigua 

Dies que s’ofereix el menú: Tota la setmana. 
Caps de setmana i festius per encàrrec. 

Horaris: De 13 a 16h. Sopars divendres i dissabtes de 
20.30h a 23:00h 

Festa setmanal: dijous 

El Guixaró (Casserres)

Restaurant La Nau
Entrada El Guixaró s/n. 

Tel. 93 825 00 12

 Plats: 
Perdiu en escabetx 

i filet de cèrvol amb castanyes 
i puré de moniato. 

Berga

Restaurant La Cabana
Ctra. De Ribes, Km. 44. Tel. 93 821 04 70 

Menú degustació 
Entreteniment 

Terrina de cèrvol i tòfona amb brots tendres 
Escudella de blat de moro 

Colomí de sang, amb puré de castanyes, 
moniato i tòfona 

Caneló de mousse de formatge i codonyat 

Dies que s’ofereix el menú: 
Tota la setmana. Per encàrrec. 

Horaris: de 13h a 16h. Sopars divendres 
i dissabtes de 21h a 23h. 
Festa setmanal:  Dilluns 

38€
IVA inclòs

44€
IVA inclòs

50€
IVA inclòs

28€
IVA inclòs

30€
IVA inclòs

25€
IVA inclòs

28€
IVA inclòs

Del 16 de novembre 2015 
al 15 de gener 2016

www.berguedaturisme.com
www.elbergueda.cat


