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El Bar del Pepe amplia els tentacles amb un pub: “La vida és renovar-se o morir”
 Ha passat per l’Estany Clar i per L’Ó, dos restaurants amb estrella Michelin. Ha posat els peus en un tres estrelles, el DiverXO, de Madrid, d’un altre Muñoz, el Dabiz 

de la cresta. Però l’aventura madrilenya ha estat fugaç i molt diferent de com se la imaginava. Ara, Josep Muñoz torna a Berga per continuar impulsant el negoci familiar, que ha 
convertit en un local de moda, el Bar del Pepe, al barri de Santa Eulàlia. A més, vol obrir un nou local a Berga per convertir-lo en un pub que sigui a prop del centre. PÀGINA 10

TEXT Marc Canturri FOTOGRAFIA Rosa - La Fotogràfica

BERGA

12
L’hospital, sense TAC 
uns mesos més
La Generalitat no el vol comprar 
fins que no s’hagi fet el canvi 
de gestió de l’hospital, que està 
pendent dels pressupostos. 

BAIX 
BERGUEDÀ

18

L’Ajuntament de Puig-reig hi 
inverteix 11.000 euros per 
pintar la façana i fer-li un 
tractament especial.

ALT
BERGUEDÀ

20
El parc Horrorland, 
quatre anys més
L’Ajuntament de Cercs signa 
un conveni amb els promotors 
fins al 2022, i espera poder-lo 
allargar deu anys. 

ENTRE
RIVALS

24
Un campus esportiu 
en record al Casalets
Del 27 al 29 de desembre 
per a nens d’entre 5 i 16 anys 
que vulguin practicar futbol, 
bàsquet, handbol i trail running.

SORTIM

26
La Fireta s’instal·la a 
Viladomiu Nou
Mercat de Nadal i mostra 
gastronòmica a la Torre 
de l’Amo, amb food trucks, 
productors i música en directe.

Rentat de cara a 
l’escola Alfred Mata
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GALAXY
& STAR

Passeig de
la Pau, 45

BERGA

93 822 33 91

Passeig de
la Indústria, 13

BERGA

93 822 44 13

Farola
LES TEVES BOTIGUES DE MODA A BERGA
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També per
             Nadal!

MATALASSOS

ROBA DE LA LLAR

CORTINES

CATIFES

Passeig de la Indústria, 54
Tel. 93 821 12 33

BERGA

Ctra. d’Avià a Cal Rosal
Tel. 93 823 01 03

AVIÀ

Vestim la seva llar i el seu negoci



5aquí

E S P A I  D E N T A L

Espai Dental Natura és un espai on formem part diferents 
especialistes per oferir un servei integral enfocat a la 
salut bucodental. La filosofia d’espai dental natura és 
garantir una valoració de les estructures orofacials que 
formen part del cos, per així trobar les causes i diagnosticar 
de forma òptima els casos dels nostres pacients.

Entenem que per gaudir d’una bona salut hem d’aconseguir 
un equilibri entre cos, ment i ànima. Per això ens nodrim 
d’especialistes en odontologia i altres teràpies 
complementàries com l’osteopatia, la fisioteràpia, 
logopèdia, i la teràpia floral.

Contem amb instal·lacions i equipaments d’última 
generació, com ara el TAC dental i escàner intraoral 
per tal de garantir un diagnòstic òptim i una màxima 
comoditat per el pacient. Durant la primera visita podem 
obtenir tots els resultats i les proves necessàries per oferir 
un servei d’alta qualitat.

Creiem en una odontologia preventiva en la que 
comptem amb pacients de totes les edats, des dels més 
petits de la casa, fins als més grans. Gràcies a la sala 
habilitada per a nens, es sentiran com a casa mentre ens 
encarreguem de la seva salut bucodental. 

A Espai Dental Natura oferim una primera visita gratuïta amb
diagnòstic i radiografies sense cap compromís. Vine a conèixer-nos.

Ens podeu trobar a la
Rasa dels Molins, 25
de Berga,
de dilluns a divendres
de 9:00 a 14:00 i de 15:00 a 20:00
o trucant al 93.822.29.03

TAC DENTAL

SERVEI ÚNIC A LA COMARCA

A Espai Dental Natura disposem d’un servei innovador i 
únic a la comarca que ens diferencia de la resta de centres 
dentals. Oferim la Teràpia Neural, una teràpia integrativa 
que busca l’equilibri del cos i la ment a través del sistema 
nerviós vegetatiu. Qualsevol irritació sobre la xarxa nerviosa 
pot alterar l’organisme  i causar patologia (dolor, infeccions, 
al·lèrgies, desajust hormonal, migranya...). Cada  dent està 
relacionada amb un òrgan, i la salut general del cos es reflexa 
a la boca. Per això la Teràpia Neural pretén estimular 
mecanismes d’auto curació del propi cos fent que el sistema 
nerviós cerqui un nou ordre.

ELS NOSTRES ESPECIALISTES

SOMRIU
I VIU
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La teva roba
la cuiden persones
30 anys d’experiència ens avalen

Associació
Pro Disminuïts
Psíquics del
Berguedà

Rentem 3 peces
al preu de 2

Consulta els nostres preus
Telèfons 93 823 03 75 / 608 50 79 38

HORARI
De dilluns a

divendres de 9 a 17h
Dissabte de 9 a 14h

Rentem:
Nòrdics

Vànoves
Mantes

etc.

Recollim i rentem
la roba a domicili!

PROMOCIÓ

3x2

Xavier
GUAL
@xaviergual

L
es pluges han provocat esllavissades 
i incidents arreu. Feia anys que no 
plovia com aquesta tardor. Mentre 
els boletaires omplen feliços cistells 
de llenegues, les infraestructures 

mostren mancances de tota mena. Talussos 
cauen aquí i allà. I en els temps en què tothom 
pot treure un mòbil de la butxaca i fer de 
cronista, per mitjà d’una viatgera asseguda 
a primera fila d’un autobús, hem pogut 
experimentar el pas per la carretera de Saldes 
a Gósol amb un esquerda que obliga a variar 
el camí en aquell indret. Fa basarda. El vehicle 

ha d’apartar-se de la ruta, fer 
una variant improvisada i 
retornar al curs de la via. Però 
és l’única opció per accedir al 
llogarret on Picasso va arribar 
al llom d’una mula, això sí, 
cent anys enrere.
Més enllà del risc que pot 
suposar passar per aquell 
costat, la Generalitat ha dit 
que farà les reparacions 
“en breu” i s’ha limitat a 
senyalitzar el ferm avariat. 
Els 222 gosolans tenen la joia 

de viure en un paratge magnífic però han 
de penar per ser el poble més allunyat de la 
comarca només amb una carretera i mitja per  
arribar-hi. Tant, que no és ni de Barcelona 
ni de Girona, sinó de la província de Lleida. 
A ells i a tots, els proposo que vagin a les 
oficines liquidadores d’impostos a dir que 
faran els seus pagaments “en breu”. A veure 
què els diuen els funcionaris recaptadors. 

La breu 
esquerda

“Els gosolans han de penar 
per ser el poble més allunyat”

BERGUEDÀ ONLINE

La parròquia de Santa Eulàlia de Berga 
innovarà amb la missa del gai

 La parròquia de Santa Eulàlia 
aposta aquest any per reinventar-se 
en la celebració del naixement del nen 
Jesús. La tendència a la baixa dels últims 
anys en l’assistència de parroquians 
a missa és el que ha portat mossèn 
Filagarsa a canviar la tradicional missa 
del gall per la innovadora missa del gai.

 Segons ha explicat mossèn 
Filagarsa, “serà una vetllada divina. 
El mestre de cerimònies serà Boris 
Izaguirre, que vestirà un preciós vestit 
de ballarina elaborat per Dolce & 
Gabbana amb plomes de caderneres 
transsexuals. 
També tindrem 
les actuacions 
en directe de 
Ricky Martin, 
Elton John i Rob 
Halford, que 
faran un trio. I 
també cantaran 

nadales, acompanyats d’un cor LGTBI.”
 La proposta de la parròquia 

ha estat rebuda amb sorpresa pels 
berguedans. Els més conservadors s’hi 
han mostrat en contra i han declarat 
que “és una vergonya tota aquesta 
celebració. L’homosexualitat és una 
malaltia, i s’ha de portar amb discreció 
sota la sotana. Què s’han cregut? 
Mostrar-se al món d’aquesta manera tan 
desvergonyida, com si fossin persones 
normals, amb els mateixos drets... Poca-
soltes! Bàrbars! Que toquin els nens 
d’amagat com s’ha fet tota la vida!”.

 Filagarsa és 
conscient que la 
seva decisió causarà 
molta polèmica, però 
ha declarat que: “Era 
hora de renovar-se 
o morir, i la idea de 
morir-me no em fa 
ni puta gràcia”.Més notícies a www.berguedaonline.com

David	
COLS
@Berguedaonline

Rànquing web
NOVEMBRE
aquibergueda.cat

1
Atropellen un 
home al carrer 
Cervantes de 
Berga

2
Bosses en 
papereres, al 
terra i fins i tot 
en un arbre: el 
paisatge hores 
abans del porta 
a porta

3
Els carrers 
d’Avià es 
converteixen 
en un aparador 
d’obres d’art que 
fa furor a tot el 
país

EL 
MÉS 
VIST
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La teva roba
la cuiden persones
30 anys d’experiència ens avalen

Associació
Pro Disminuïts
Psíquics del
Berguedà

Rentem 3 peces
al preu de 2

Consulta els nostres preus
Telèfons 93 823 03 75 / 608 50 79 38

HORARI
De dilluns a

divendres de 9 a 17h
Dissabte de 9 a 14h

Rentem:
Nòrdics

Vànoves
Mantes

etc.

Recollim i rentem
la roba a domicili!

PROMOCIÓ

3x2

1R PREMI 200.000€
PER BITLLET DE 10€

31 DESEMBRE

loteriadecatalunya.catlagrossacat          lagrossa_cat
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Josep
Muñoz
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H
i ha poques coses tan de moda ara a Berga 
com el Bar del Pepe. Un antic negoci familiar al 
barri de Santa Eulàlia s’ha convertit en la meca 
de les tapes, i costa trobar-hi taula, encara que 
sigui dilluns. Ara, Josep Muñoz, el director, 
es disposa a obrir un altre negoci: un pub a 
la plaça Doctor Saló. Amb només 22 anys, ha 
treballat en grans restaurants, com l’Estany 

Clar (Cercs) o L’Ó (Sant Fruitós de Bages), i fins i tot aquesta tardor 
ha format part de l’equip de sala del DiverXO de Dabiz Muñoz —tres 
estrelles Michelin—, considerat el millor restaurant de Madrid. Allà 
pensava quedar-se una temporada, però l’experiència no ha acabat 
d’anar com s’imaginava. Així que ha tornat a Berga, per continuar al 
Bar del Pepe i per obrir un nou pub.
Per què un pub?
Crec que hi ha un buit. La gent vol sortir a ballar, fer una copa i 
passar una bona estona amb amics. I ho té complicat. 
On serà?
Un dels locals que tinc mirats és al barri vell. Té el seu encant. Jo 
buscava un local per a un projecte que ja tenia definit. No és fàcil 
trobar-lo i aquest hi encaixa. La paret de la terrassa interior és la 
muralla autèntica de Berga. Vull jugar amb això, vull parlar de la 
nostra ciutat i ensenyar-la als clients.
Obriràs abans de Nadal?
Ho intentarem. És el millor moment per fer-ho. Per festes, és quan hi 
ha més demanda d’un local així.
Ens hem d’imaginar una General en petit format o un Dickens amb més 
espai de ball?
No m’agrada parlar d’altres negocis, perquè vull que el meu sigui 
diferent. Ens hem d’imaginar un bar on podràs estar dret o seure, fer-
te una catximba natural i, més endavant, fins i tot hi podràs fer tapes.
Quins dies obrirà?
De moment, només dos dies, al vespre: divendres i dissabte. El més 
important és construir un bon equip humà i començar a mostrar la 
nostra proposta. D’entrada, si limitem els horaris, podrem controlar 
molt més el producte que oferim i la gent que atraiem. 
Continuaràs al capdavant del Bar del Pepe?
Sí, és un pacte amb els meus pares. De fet, vull que el bar sigui la base 
de tot. Formar tothom allà i, a la llarga, distribuir el personal en els 
diferents projectes que vull anar llançant.
En vindran més?
Vull creure que sí. Tinc moltes idees i, sempre que em passen pel 
cap, les escric i les guardo. Ara estic a punt de fer-ne realitat una, 
però, de cara al futur, en vull tirar endavant d’altres.
Aquesta tardor, abans de marxar a Madrid, parlaves de fer un restaurant 
selecte a Berga. Què ha passat amb això?
De moment, està aparcat, però no oblidat. Crec que ara el que 
necessita la ciutat és un pub. Estic en un moment en què crec que 
és el millor que puc oferir com a emprenedor. D’aquí a un temps, 
amb més experiència, probablement la idea del bar selecte tornarà a 
prendre força.
Què va passar a Madrid?
Coses de l’elit. La pressió és molt alta. No tothom ho aguanta. Jo ho 
vaig aguantar, però van creure que volia anar massa ràpid. Volien un 
robot i van veure que jo tenia més potencial. Res no era com em van 
prometre.
Què et van prometre?
Jo vaig entrar a treballar allà amb la condició que podria aportar 
idees noves a la sala. Ells em van dir que estaven renovant l’equip i, 

per tant, era una oportunitat per fer-ho. Però, un cop dins, vaig veure 
i viure coses que no m’hagués imaginat mai en un restaurant de tres 
estrelles Michelin.
Quines?
Em van dir que tardaria dos mesos en adaptar-me al ritme de feina i, 
en una setmana, ja corria més que la gent que portava mesos allà.
I això com s’explica?
Doncs perquè l’ofici de cambrer està infravalorat. Un cambrer ha 
de tenir estudis, formació o, almenys, portar-ho a la sang. L’ambient 
de cuina no era el mateix que el de la sala i això m’ha fet veure que 
tenim molta feina a fer des del sector.
Des dels restaurants?
I des de les escoles. Cal aconseguir que, en un restaurant, sigui tan 

important el servei com la cuina, i que la gent 
ho valori.
Ho vas passar malament quan et van acomiadar?
Quan vaig tornar a ser aquí, ho vaig passar 
molt malament, sí. Va ser un xoc emocional 
molt gran. Havia anat a viure expressament a 
Madrid i havia perdut una feina per a la qual 
creia i crec que soc vàlid.
Tot el que t’emportes de Madrid és dolent?
Per res. Amb els dies, he après a fer del trauma 
una oportunitat. He trobat noves motivacions 
i una d’aquestes és el pub que vull obrir a 
Berga.
Tornaries a Madrid?
Ara mateix no. D’aquí uns anys potser sí. Qui 
sap.
I al DiverXO?
Segurament no. Si més no, no en el lloc on he 
estat ara. Per assumir un rol més gran, potser 
sí. Crec que es van equivocar infravalorant-
me. Penso que tothom s’ha de sentir partícip 
d’un grup de treball i, amb mi, no ho van 
aconseguir.
Abans de marxar a Madrid ja tenies clar que, 
tard o d’hora, voldries tornar a Berga. Per què?
És la meva ciutat. Hi he viscut sempre, 
m’agrada i me l’estimo. He treballat sempre 
aquí i crec que és un bon lloc per fer-ho.
El Bar del Pepe ja ha fet 50 anys i no deixa de 
créixer.
En els últims anys m’hi he dedicat molt. Fins 
i tot vaig perdre un curs de grau superior per 
voler dedicar-me massa al bar. Però ha valgut 
la pena.
Ha arribat on volies el Bar del Pepe?
Gairebé. M’hauria agradat dedicar una part de 
la terrassa a les copes, però he après que cal 
diferenciar les coses i, per això, ara faig un pub 
en un altre lloc.
Com t’expliques que el bar estigui tan de moda?
Hem innovat. Els meus pares m’han donat 
llibertat per fer-hi canvis. Jo hi he cregut, i 
ells també. Vam llançar una aplicació que va 
ser un boom, vam posar música a tot el bar i 
continuarem perfeccionant el que puguem. La 
vida és renovar-se o morir.

Un pub en 
honor a la 
família

El nou pub 
es dirà Oiko. 
En grec, vol dir 
família i és el nom 
del gos del Josep. 
El va adoptar fa 
tres anys en un 
moment en què 
estava passant per 
una crisi personal. 

La família és 
un pilar en la 
vida del jove. “En 
la majoria de 
cases, la família 
són tres o quatre 
persones. A casa 
nostra, som una 
dotzena”, explica.

El jovent serà 
clau al pub. 
L’Anna Grané 
s’encarregarà de 
la comunicació i 
els esdeveniments, 
l’artista SLIM 
ha fet el logo, la 
Queralt Orriols 
ha dissenyat 
els uniformes i 
el punxadiscos 
Joan Boixader 
s’encarregarà de 
la música. “Jovent 
vol dir innovació 
i creativitat”, diu 
Muñoz.

“Un pub és el millor que puc oferir a Berga”
TEXT Marc Canturri FOTOGRAFIA Rosa Castilla - La Fotogràfica
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Salut i benestar animal
               la nostra prioritat!

Posem els serveis veterinaris 
a l'abast de tothom: tarifes 
planes en serveis veterinaris
     Perruqueria canina

Avinguda Catalunya, 67
Gironella 

www.vetsgironella.cat
 688 716 979 · 671 545 261

facebook.com/vetsgironella 
URGÈNCIES 688 716 979

BERGA

Els TAC s’hauran de 
continuar fent a Manresa 

L’HOSPITAL DE BERGA ja fa 
gairebé sis mesos que no té 
TAC, perquè es va avariar. Des 
d’aleshores, 170 pacients del Sant 
Bernabé s’han de desplaçar a 
Manresa cada mes per fer-se un 
TAC, amb el problema que això 
suposa per a moltes famílies. 
I, a més, l’avaria té 
conseqüències econòmiques 
greus: Althaia cobra una factura 
mensual d’entre 10.000 i 15.000 
euros a l’hospital de Berga pel 
servei. 
Ara la situació té pinta d’allargar-
se, perquè ni l’Ajuntament de 
Berga ni la Generalitat no han 
trobat la manera de fer que 
l’hospital tingui un TAC nou. 
“S’hi està treballant en totes 
les línies, però tant la compra 

com el lloguer són igual de 
complexos”, explica l’alcalde 
accidental, Oriol Camps. 
L’hospital de Berga està 
pendent de passar a mans de la 
Generalitat i de funcionar com 
una empresa 100% pública. 

Pendents dels pressupostos
El canvi de gestió es farà quan 
s’aprovin —si s’aproven— els 
pressupostos del Govern català. 
Mentrestant, l’Ajuntament 
podria avançar els diners, 
comprar el TAC ara i reclamar 
la factura a la Generalitat més 
endavant. 
Però el Govern vol agafar 
l’hospital de Berga lliure 
de deutes, i no veu clar de 
començar a gestionar-lo amb 

la factura del TAC pendent de 
retornar a l’Ajuntament.
La gerència s’havia plantejat de 
llogar un TAC per sortir del pas, 
però les dificultats jurídiques 
són les mateixes, i no surt a 
compte: amb el que val llogar el 
TAC un any, ja se’n pot comprar 
un de nou. 

Dotze TAC al dia
Un acord amb l’hospital Sant 
Joan de Déu de Manresa permet 
que cada dia un màxim de dotze 
persones puguin fer-se TAC a 
la capital del Bages. D’aquestes 
dotze, deu són de consultes 
externes, i dues, de persones 
hospitalitzades al Sant Bernabé. 
La cap d’infermeria de l’hospital,  
Joana Rodríguez, va admetre 

El Govern 
no troba la 
manera de 
comprar 
l’aparell fins 
que no es 
faci el canvi 
de gestió de 
l’hospital
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101.193 euros per 
al gerent el 2016

Despesa
Berga paga 
10.000 euros al 
mes a Manresa 
pels TAC

Encallat
El traspàs del 
Sant Bernabé, 
pendent dels 
pressupostos

 El gerent de l’hospital de Berga, 
Enric Ballabriga, va cobrar 101.193 euros 
el 2016. Dos anys abans, el 2014, n’havia 
cobrat 96.400. Són dades que la Generalitat 
ha aportat al sindicat Metges de Catalunya 
en aplicació de la Llei de la Transparència, 
i que va publicar el diari El País. Les xifres 
demostrarien, segons el diari, que, durant 
els anys de l’“austeritat” en les “polítiques 
socials”, “no tots els estaments es van ajustar 
el cinturó de la mateixa manera”. 

 En canvi, segons el Patronat de 
l’Hospital, les xifres no demostren cap 
augment de sou. El gerent va cobrar la mateixa 
nòmina —asseguren—, però el 2016 va 
ingressar unes pagues endarrerides que no 
havia rebut els anys anteriors, precisament 
per les retallades. En una reunió el 29 de 
novembre, el mateix gerent ho va demostrar, 
segons l’Ajuntament de Berga. El Patronat 

estudiarà emprendre accions legals contra 
El País, perquè considera que la informació 
publicada “ataca la honorabilitat del gerent, 
però també de tota la institució”, diu l’alcalde 
accidental, Oriol Camps. Assegura que el 
gerent ha donat les xifres concretes, però no 
les ha fet públiques perquè espera un informe 
definitiu de Recursos Humans de l’hospital.

 Abans, la presidenta del comitè 
d’empresa, havia exigit explicacions clares: 
“Necessitem que això s’aclareixi bé, nosaltres 
vam fer esforços i ens sentim enganyats”, 
va dir Aleyois Guerrero. “T’indigna perquè 
aquells anys nosaltres vam cedir perquè no hi 
haguessin acomiadaments i, tot i així, n’hi van 
haver”, recordava. 

 En un comunicat, el comitè 
denunciava que el centre no disposa de TAC 
des del juny i no hi ha previsió de tenir-ne fins 
l’any 2019, que en els últims anys no s’ha fet 
cap millora en el manteniment de l’hospital o 
que la recollida porta a porta no s’ajusta a les 
necessitats i el volum de residus que produeix 
el centre. A banda, els treballadors reiteren 
que volen un compromís per escrit per la 
recuperació del deute que encara arrosseguen 
des de 2015.

el mes passat a l’Aquí Berguedà 
que seria bo per a Berga que 
l’arribada del TAC no s’allargués 
gaire més temps, sobretot 
pensant en les persones que 
estan hospitalitzades al Sant 
Bernabé. 

Trasbals
“Per als pacients que estan 
ingressats és tot un trasbals 
haver de sortir de l’hospital i 
anar a Manresa a fer-se el TAC”, 
diu Rodríguez. 
Des de l’estiu, hi ha dos casos 
diaris d’aquest “trasbals”, i així 
continuarà sent fins que es 
llogui l’aparell o se n’adquireixi 
definitivament un de nou.

Marc Canturri
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i Armes, noves/ocasió
i Òptica
i Taller - Reparació
i Muntatge i graduació òptica
     (Camp de tir 100m)
i Restauració
i Tràmits i documentació
     (Llicències, assegurances, renovacions, etc.)
i Obtenció permisos d’armes 

C/Vapor, 35 baixos, Taradell
Tel. 93 812 65 05

www.armeriadetaradell.com
armeriataradell@hotmail.com

Més de 60 ANYS
ens avalen

Horari
Matins de 10:00 a 13:00
Tardes de 17:00 a 20:00
Dissabtes: setembre a febrer
                        - Obert tot el dia
                     març a agost
                        - Obert al matí
Dilluns matí tancat

BERGA

“ÉS DIFÍCIL D’ENTENDRE que 
no passin a recollir res un 
divendres, un dels dies més 
forts en qualsevol restaurant”. 
Jesús Yuste, propietari del 
bar Tutxi de Berga, es mira el 
calendari del porta a porta amb 
incredulitat. El dilluns tampoc 
no passen. És dimarts a la tarda, 
i el bar acumula els residus dels 
esmorzars i els dinars, i de tot el 
dia anterior. Una cambrera passa 
per darrere amb un cubell ple 
de fracció orgànica. El porta a 
fora, al costat de la terrassa. Ho 

fa sempre que queda ple. El bar 
té un petit magatzem interior 
on s’hi guarden les caixes de 
cerveses i, ara —de manera 
excepcional—, s’hi acumulen 
bosses d’envasos i plàstic, paper, 
cartró i resta. Però l’orgànica no: 
“És de sentit comú. No puc tenir 
l’orgànica dins, ni per espai ni 
per higiene. Si ve un inspector 
de Sanitat i em posa una multa, 
l’hauré de pagar jo, no el Consell 
Comarcal”. Per això, els cubells 
d’orgànica es van acumulant al 
costat de la terrassa. Ara n’hi ha 

“A casa, va de 
conya, però aquí 
és un desastre”

EL PORTA A PORTA ALS BARS
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MUDANCES I TRANSPORTS

PRESSUPOSTOS
SENSE COMPROMÍS

BARCELONA · BAGES · BERGUEDÀ · CERDANYA · ALT URGELL

637 433 471

· Transports i serveis urgents
· Mudances
· Lloguer de furgoneta amb conductor
· Servei Nacional i Internacional
· Servei de Guardamobles
· Servei de Plataforma

BERGA

tres: els d’ahir i el que hi acaba 
de deixar la cambrera. 
Al Bar del Pepe, a Santa Eulàlia, 
l’espai encara és més limitat. 
Els cubells grans no hi caben i, 
per això, hi ha petits recipients 
repartits per tot l’espai interior 
on els treballadors llencen 
la brossa que van generant. 
També n’hi ha sota la barra. Això 
implica que, cada dos per tres, 
els cambrers s’hagin de dedicar 
a buidar els recipients als cubells 
grans, que són al replà del bloc 
de pisos del costat del bar. “Ja 

no sé si fer-los contracte de 
cambrers o d’escombriaires”, 
diu Josep Muñoz, director de 
l’establiment.
Cada cop que els toca buidar 
brossa, han de sortir del bar amb 
el recipient, passar pel mig de la 
terrassa i entrar al bloc de pisos 
del costat. El replà connecta 
amb la cuina del bar a través 
d’una porta petita per on han de 
passar ajupits. Durant el servei 
és impensable fer-ho perquè, a 
la cuina, hi ha gent treballant. 
Els veïns, de moment, no s’han 
queixat.

Volen recollida diària
Tots dos bars coincideixen que 
la solució és que es reculli brossa 
cada dia. “Per casa va de conya, 
però aquí és un desastre. I crec 
que ens han de posar el màxim 
de facilitats als que ens guanyem 
la vida i donem vida als carrers 
de la ciutat”, diu Muñoz.
El Tutxi creu que el més 
indispensable és que recullin 
l’orgànica cada dia i que 
augmentin algun dia més 
la recollida d’envasos. Cada 
diumenge, havent dinat, ell ve al 

bar expressament —és el dia de 
festa setmanal— i treu les bosses 
d’orgànica que ha generat la nit 
anterior, i els envasos que té 
acumulats des de divendres.

Solucions per al comerç
Els botiguers i comerciants 
de Berga es van reunir amb el 
conseller comarcal de Medi 
Ambient, Xavier Francàs, 
després de l’arrencada del 
port a porta. Li van exposar 
els problemes que representa 
a nivell comercial i ell es va 
comprometre a estudiar 
possibles solucions.
Malgrat tot, el conseller va 
advertir-los que la recollida 
diària era complicada. En 
declaracions a l’Aquí Berguedà 
posteriors a la trobada, Francàs 
va explicar que passar cada dia 
implica haver de tornar a fer de 
nou el contracte amb l’empresa 
de recollida, i això és lent i 
complex. De moment, però, no 
hi ha res descartat, i botiguers i 
restauradors esperen resposta 
amb l’esperança que aviat 
puguin tornar a llançar cada dia 
la brossa que generen.

Bé
53%

Regular
  22%

Malament
25%

ENQUESTA
COM HA FUNCIONAT 
L’ARRENCADA DEL 
PORTA A PORTA?

Font: AquiBergueda.cat

“Si ve un 
inspector 
de Sanitat, 
pagaré la 
multa jo, no 
el Consell 
Comarcal”

'

][
bar-restaurant especialitat en carns a la llosa

CAL ROSAL - 93 821 19 83

Menú dissabte 16€ i diumenge 17,50€
Carns a la llosa i carns exòtiques

Menú diari 10 €

No fem sopars
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93 822 22 69
GRAN VIA 86, cruïlla LLUÍS MILLET

BERGA

�

�

�

Fem projectes d’il·luminació
i decoració a mida

Confia en els autèntics professionals
de BLED TECHNOLOGY

Som la teva botiga d’il·luminació i 
decoració a Berga

Tenim tot el que necessites per 
decorar casa teva o negoci 

aquest Nadal

BERGA

Revolució 
gastronòmica 
al barri vell

Després 
de mesos 
de males 
notícies, 
el carrer 
Major està 
d’enhorabona: 
una pizzeria 
a la plaça de 
Sant Pere, 
un bar a cal 
Sensada i una 
cerveseria 
renovada a la 
plaça del Forn

LA MÍTICA FARMÀCIA de la plaça 
de Sant Pere serà una pizzeria. La 
Dolceria Pujol, a més de vendre 
pastissos, ara fa de cafeteria. La 
plaça del Doctor Saló es revoluciona 
amb un pub, com explica Josep 
Muñoz a la pàgina 9. I el projecte 
més exitós del carrer Major en els 
últims anys, el Kóm, s’escampa, i 
arriba fins al bar de la plaça del Forn. 
Durant anys, han abaixat persianes 
i han tancat botigues, però, ara, de 
cop, un impuls gastronòmic dona 
una nova vida a l’eix comercial del 
barri vell. 

Cerveses i menjars i 
una gran terrassa
Pere Gendrau, propietari del Kóm, 
agafa les regnes del bar El Forn, que 
passa a dir-se Forn Intramuralla. 
Hi haurà deu barrils de cerveses 
diferents, i s’hi podrà menjar. De la 
cuina, se n’ocupa Sergi Fernández, 
responsable també de la gelateria 
online Sherbet. “Serà una cuina de 
qualitat”, diu Gendrau. El Kóm i el 
Forn muntaran una gran terrassa, 
amb vint taules, que ocuparà bona 
part de la plaça del Forn.

A la Farmàcia Nova del Vall et preparem els teus regals a mida,
per a totes les edats, gustos i pressupostos, a partir de 5 euros!!!

Passeig de la Indústria, 16
Berga fes la teva comanda

per WhatsApp!
606 851 965�� �

#regalasalut #siguesoriginal #novadelvall

Et falten idees de REGALS
per l’amic invisible, el tió, Nadal,...?
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BERGA

PLAÇA DE 
SANT PERE

PLAÇA 
DEL FORN

Pizzes a la farmàcia i cafeteria a cal Pujol
 L’antiga farmàcia de la plaça de 

Sant Pere reviu com una pizzeria take 
away i la Dolceria Pujol ha remodelat 
el seu espai per oferir servei de granja i 
convertir-se en una sala d’exposicions. 
La nova pizzeria es diu Vidalba, Pizza a 
la Plaça i l’impulsa Sílvia Culell, que fa 
uns mesos ja va llançar un vermut amb 
el mateix nom. Culell diu que hi havia un 
buit a la ciutat i espera que la idea de 
“venir a buscar una pizza i emportar-te-
la” porti moviment a la plaça i al carrer 

Major. En la mateixa línia, Albert Dorna, 
de la dolceria, hi ha posat més taules 
perquè la gent li demanava: “Qui passeja 
necessita llocs on poder aturar-se i seure 
una estona”. Tots dos emprenedors 
creuen que la plaça de Sant Pere es pot 
aprofitar molt més del que s’està fent. 
Dorna, per exemple, lamenta que “els 
turistes que venen a veure on es fa la 
Patum marxen perquè no troben res per 
quedar-s’hi”. I amb il·lusió i paciència, 
tots dos esperen servir d’al·licient.

A la Farmàcia Nova del Vall et preparem els teus regals a mida,
per a totes les edats, gustos i pressupostos, a partir de 5 euros!!!

Passeig de la Indústria, 16
Berga fes la teva comanda

per WhatsApp!
606 851 965�� �

#regalasalut #siguesoriginal #novadelvall

Et falten idees de REGALS
per l’amic invisible, el tió, Nadal,...?
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La Diputació de Barcelona 
inverteix 23,5 milions d’euros 
per preservar el patrimoni 
arquitectònic de la demarcació

COINCIDINT AMB L’ANY EUROPEU 
DEL PATRIMONI CULTURAL, 
que se celebra aquest any, la 
Diputació de Barcelona destina 
23.586.642,43 € a preservar 
el patrimoni arquitectònic 
de la demarcació, mitjançant 
obres de consolidació, reforma 
i rehabilitació d’edificis 
monumentals i jaciments 
arqueològics. Aquesta és la 
inversió més important feta, 
en un sol any, per la Diputació 
de Barcelona en actuacions de 
l’SPAL.
Pel president de la Diputació, 
Marc Castells, aquesta és una 
«aposta sense precedents, de 
les més importants a nivell 
econòmic», una inversió que 
repercutirà a tot el territori de 
la demarcació de Barcelona 
i «permetrà un retorn 
econòmic i social en base 
a la generació d’activitat 
econòmica, vinculada a la 
recuperació arquitectònica, 
però alhora també permetrà, 
en base a la identitat local 
dels municipis, crear rutes, 
crear relats que permetin fer 
arribar, en aquests municipis, 
gent d’arreu del territori que 
els vulgui conèixer i visitar».
A més, assegura que aquesta 
inversió generarà economies 
vinculades al món del turisme 

i «provocarà un benefici 
colateral extraordinari» pel 
fet «que molts d’aquests béns 
que la Diputació ajudarà 
a restaurar podran ser 
utilitzats».

Més de 200 projectes
El programa dona suport 
econòmic a 201 actuacions 
de les 12 comarques de la 
demarcació, donant una 
subvenció del 100% de l’import 
sol·licitat. El suport té la finalitat 
de garantir la pervivència 
del patrimoni arquitectònic 
i arqueològic local per tal de 
poder-lo usar o millorar-ne l’ús 
actual.
Aquest programa, inclòs 
dins del Pla “Xarxa de 
Governs Locals 2016-2019”, 
també ha comptat amb un 
reconeixement específic als 
petits municipis, de fins a 1.000 
habitants, i que consisteix en 
assistència tècnica i jurídica 
especialitzada.
El suport de la Diputació 
de Barcelona al patrimoni 
arquitectònic no és nou. Fa més 
de cent anys (1904), Enric Prat 
de la Riba va crear el Servei de 
Patrimoni Arquitectònic Local 
(SPAL), conegut antigament 
com a Servei de Catalogació i 
Conservació de Monuments. 

El president de la Diputació, Marc Castells, 
presenta una «aposta sense precedents, de 
les més importants a nivell econòmic», 
una inversió que repercutirà a tot el territori 
de la demarcació, amb més de 200 projectes, i 
«permetrà un retorn econòmic i social»

1 Marc Castells, president de la Diputació de Barcelona, a la presentació de la 
inversió. PAU FABREGAT-DIPUTACIÓ DE BARCELONA
2 Estació de Palautordera. DIPUTACIÓ DE BARCELONA
3 Avinyonet del Penedès: adequació a la visita pública del Jaciment de la Font de 
la Canya. DIPUTACIÓ DE BARCELONA
4 El Pont de Vilomara: restauració de l’església de Santa Maria de Matadars. 
DIPUTACIÓ DE BARCELONA
5 Castellgalí: projecte executiu Torre del Breny. DIPUTACIÓ DE BARCELONA
6 Sant Pere Sallavinera: restauració del Castell de Boixadors. DIPUTACIÓ DE 
BARCELONA

1

3

4

2
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Cara nova 
per a l’escola 

L’AJUNTAMENT DE PUIG-REIG 
ha fet en les últimes setmanes 
un rentat de cara a l’edifici 
de l’Escola Alfred Mata. S’han 
repintat les parets exteriors i 
s’ha fet un tractament integral 
per evitar el degradament 
de l’edifici. En total, s’hi han 
destinat 11.000 euros, que 
permeten arxivar una actuació 
que estava pendent des de feia 
uns quants anys.
L’actual escola Alfred Mata es 
va inaugurar el 1926 i és un 
be protegit a nivell municipal. 
Cada any el consistori destina 

una part del pressupost al 
manteniment. Però aquest 
any calia una partida extra: 
l’estructura presentava algunes 
humitats i s’hi havia d’intervenir.

Problema a la teulada
De fet, fa quatre anys hi va 
haver un problema greu a la 
teulada que, fins i tot, va fer 
que plogués dins les aules. “Allò 
ja es va arreglar però l’edifici 
va quedar malmès i va quedar 
pendent una solució definitiva”, 
explica el regidor d’Educació, 
Jesús Subirats. La solució ha 

arribat aquest 2018 i ha estat 
un tractament a fons en totes 
les façanes, que coincideix 
amb l’aïllament de les finestres 
amb tancaments d’alumini que 
milloren l’eficiència energètica 
de l’equipament.
Amb aquesta actuació, 
l’Ajuntament creu que no haurà 
de patir més per la façana de 
l’escola en les properes dècades. 
El centre ofereix educació 
infantil (P3, P4 i P5) i educació 
primària (1r, 2n, 3r, 4t 5è i 6è) a 
centenars de nens i nenes de 
Puig-reig i rodalies.

 Les escoles de Puig-reig 
han recollit 6.058 euros 
per ajudar a finançar el 
nou hospital oncològic de 
l’hospital Sant Joan de Déu 
de Barcelona.

 En la col·lecta, hi 
ha participat l’alumnat de 
l’escola Alfred Mata, l’escola 
Sant Martí i l’escola bressol 
L’Estel. 

 Entre altres coses, 
han venut candeles i han fet 
una xocolatada i una auca. I 
també han escrit i il·lustrat 
el conte “Les aventures de 
la patinadadora i els seus 
amics al món fosc”.

Solidaritat

Puig-reig
L’Ajuntament 

renta la cara a 
l’escola Alfred 

Mata

BAIX BERGUEDÀ
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Organitza: FC Montmajor 
Col·laboren: diversos comerços i entitats locals de diversos llocs de la comarca.

Preu butelleta: 2,50€. Es poden 
comprar a diversos comerços i 
restaurants del Berguedà i 
Solsonès. El número guanyador del 
rebost és aquell que coincideixi amb 
les últimes xifres del número de la 
loteria de reis de 2019
L'entrega del rebost és a les 13h. 
El número guanyador, i per tant, el 
guanyador del Rebost s'ha de 
presentar el dia i hora de la festa, si 
no, s'entén que no s'ha venut i se 
sorteja allà entre els assistents. 
El número que coincideixi amb el 
segon premi de la loteria del nen, 
serà obsequiat amb una magnífica 
cistella nadalenca. 
A partir de les 13h, se sortejarà el 
mini rebost i 38 lots de productes 
entre els assistents que hagin 
dipositat la seva butlleta a les 
urnes que trobaràn al local.

Local Comú de Montmajor

Saps quina és la farmàcia de Berga
amb l’aparcament més gran i gratuït? P

SOC

Pg. Indústria

C.Mestre PedretC.Salvador Espriu

C.Gran Via

Av. Canal
Industrial, 14

P

P

G
R
A
T
U
Ï
T

HORARI 8.30-20.30
Dissabte 9.00-14.00

ALT BERGUEDÀ

HORRORLAND
ES QUEDA

QUATRE ANYS MÉS. Horrorland 
continuarà als peus de la central 
tèrmica de Cercs, com a mínim, fins 
el 2022. El promotors del primer 
parc de terror del sud d’Europa han 
signat un contracte amb l’Agència de 
Desenvolupament del Berguedà per 
tenir llogades les set naus del Centre 
d’Empreses els propers dos anys i 
dos més de prorrogables.
Climent Vila, un dels pares del parc, 
ha explicat a l’Aquí Berguedà que la 
idea és obrir en èpoques puntuals de 
l’any cada temporada: “Halloween 
seguirà sent el nostre moment 
estrella, però farem un calendari 
per anar obrint més o menys sovint, 
amb atraccions cada vegada més 
perfeccionades i espectaculars”.
La primera prova serà aquest Nadal. 
El parc obrirà els dies 28, 29 i 30 de 
desembre en una edició especial que 
ja ha esgotat les entrades fast pass, 
és a dir, els tiquets que permeten 
accedir a les atraccions sense fer 
cua.

Aposta per deu anys
L’alcalde de Cercs, Jesús Calderer, té 
la intenció de demanar un permís 
excepcional a la Generalitat per 
fer una cessió encara a més llarg 
termini: fins a 10 anys. Això és 
el que voldria tant l’Ajuntament 
com l’empresa, però convé una 
autorització exprés del Govern, 
perquè la llei no permet fer cessions 
per a més de quatre anys, si no hi ha 
circumstàncies excepcionals. “Com 
més seguretat tinguin, més fàcil és 
que puguin fer el projecte més gran”, 
diu Calderer. “Hem de fer el que 
sigui per aconseguir-ho. No tindríem 
prou diners per pagar la promoció 
que ens han fet arreu d’Europa”, 
ha recalcat l’alcalde. Calderer està 
convençut que Horroland ha posat 
Cercs al mapa del món.
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Organitza: FC Montmajor 
Col·laboren: diversos comerços i entitats locals de diversos llocs de la comarca.

Preu butlleta: 2,50€. Es poden 
comprar a diversos comerços i 
restaurants del Berguedà i 
Solsonès. El número guanyador del 
rebost és aquell que coincideixi amb 
les últimes xifres del número de la 
loteria de reis de 2019
L'entrega del rebost és a les 13h. 
El número guanyador, i per tant, el 
guanyador del Rebost s'ha de 
presentar el dia i hora de la festa, si 
no, s'entén que no s'ha venut i se 
sorteja allà entre els assistents. 
El número que coincideixi amb el 
segon premi de la loteria del nen, 
serà obsequiat amb una magnífica 
cistella nadalenca. 
A partir de les 13h, se sortejarà el 
mini rebost i 38 lots de productes 
entre els assistents que hagin 
dipositat la seva butlleta a les 
urnes que trobaràn al local.

Local Comú de Montmajor

Saps quina és la farmàcia de Berga
amb l’aparcament més gran i gratuït? P

SOC

Pg. Indústria

C.Mestre PedretC.Salvador Espriu

C.Gran Via

Av. Canal
Industrial, 14

P

P

G
R
A
T
U
Ï
T

HORARI 8.30-20.30
Dissabte 9.00-14.00

BORREDÀ

“Marxo amb la motxilla 
buida, però el cor carregat”

 L’alcalde de Borredà, Joan Roma, no es 
presentarà a la reelecció. Roma haurà estat quaranta anys a 
l’Ajuntament: els dotze primers com a regidor, i els altres 28 
com a alcalde. 

 Roma va començar com a regidor en els equips de 
govern de coalició dels alcaldes Antoni Andreu i Josep Nadeu 
(CiU). Després, va aconseguir amb la llista del PSC set 
majories absolutes. 

 “Marxo amb la motxilla igual de buida que quan 
vaig entrar a l’Ajuntament, però amb els ànims plens i el cor 
carregat de multitud d’experiències i bons resultats, que han 
valgut la pena”, diu.

SANT JULIÀ

CERCS

Editen un 
conte de la 
fia-faia

Drons que 
no es mullen 
amb l’aigua

El text, l’ha escrit el 
director de l’Arxiu 
Comarcal del Berguedà, 
Xavier Pedrals, i 
els dibuixos són del 
ninotaire Kap. Es 
presentarà a Sant Julià 
de Cerdanyola el 8 de 
desembre. 

El pantà de la Baells ha 
acollit la presentació de 
dos drons imperme-
ables: l’un, per seguir 
esports aquàtics, i 
l’altre per a salvament 
marítim. Els ven a 
Berga DroneCAM.cat.

Esquerda enorme a la 
carretera B-400

SALDES

 Fa temps que hi ha una esquerda a la carretera 
B-400, entre Saldes i Gósol, a l’altura del trencant de la 
mina de Saldes. Però les pluges excepcionals de les últimes 
setmanes l’han eixamplada i han fet que no s’hi pugui circular. 
Els vehicles han de sortir al voral, al trencant de la mina, per 
esquivar la zona accidentada.

 El Consell Comarcal diu que la carretera està 
“senyalitzada per no posar en perill els conductors i les 
conductores que hi circulen”. La Generalitat diu que té 
“constància del problema” i que “hi actuaran aviat”, segons el 
president del Consell, Josep Lara.

ALT
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El Rebost de la Victòria: carn, passió i 
tradició al centre de Casserres

DILLUNS LI ARRIBA la carn a 
l’obrador, dimarts l’elabora i 
durant la resta de la setmana la 
ven a la botiga. És El Rebost de 
la Victòria, la carnisseria de la 
plaça de Casserres. 
L’Estrella treballa set dies a la 
setmana, però considera que 
atendre a la botiga “no és feina”. 
Per ella, treballar és el que fa 
quan ningú la veu: tancar-se tot 
un dia a l’obrador amb el Joan, el 
seu marit, i preparar el producte 
per vendre’l. “Posar-me darrere 
el mostrador és un gust. És el 
premi a la feina feta a l’obrador”. 
Hi ofereix un producte sense 
additius, elaborat amb mètodes 
tradicionals i cuidat fins el més 
petit detall. I el resultat li dona la 
raó: “Si vens un cop, tornes”.
Entre els seus productes 
estrella, hi ha les somaies o el 
bull de careta de porc. Sobre les 
somaies, destaca que tenen el 
punt de floridura just. I sobre 
el bull de careta, en destaca els 
beneficis per a la salut: “Ens 
han inculcat que el porc no és 
saludable, i és mentida. La careta 
—com el peu— té molta gelatina, 
que és esplèndida per a les 
articulacions”.
Però si hi ha un producte que 
marca tendència és el bull de 

dos colors. “La gent queda 
embadalida quan el veu. No ho 
entenen”, explica l’Estrella. La 
meitat és blanc i la meitat és 
negre. Els clients li pregunten 
sovint si fa servir alguna 
màquina especial per fer-ho i 
ella els reitera que no: “No cal. És 
ben senzill i és divertit perquè fa 
volar la imaginació de tothom”.
A banda, és una de les poques 
carnisseries de la comarca que 
obre cada diumenge. 
Casserres té moltes cases de 
turisme rural i això és una 
oportunitat per a la botiga: la 
gent que s’hi allotja passa per la 
botiga durant el cap de setmana 
i hi acaba tornant diumenge 
per comprar carn i endur-se-la 
cap a casa. A més, diumenge 
també ofereix menjar preparat i 
molts casserrencs ho han agafat 
com un hàbit: “Diumenge cuina 
l’Estrella”.

 El Rebost de la Victòria
c. Rossinyol, 2 | CASSERRES
686500016 
carn.victoria@hotmail.com
Dimecres i dijous: de 9 h a 14 h 
Divendres i dissabte: de 9 h a 14 h i de 
17 h a 20 h
Diumenge: de 10 h a 14 h 
Dilluns i dimarts: tancat
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ENTRE RIVALS

CAMPUS CASALETS

VA DEIXAR 29.000 EUROS en 
herència a entitats de Berga. 
D’aquests diners, tal com va 
avançar l’Aquí Berguedà, bona 
part van anar a parar a clubs 
esportius i va especificar en el 
testament que volia que els diners 
s’aprofitessin per “de tant en 
tant” per “fer campionats entre 
els clubs o per fomentar les bases 
dels equips”. És l’última voluntat 
del Casalets i ara els clubs es 
disposen a fer-la realitat.

El Club Esportiu Berga, el Bàsquet 
Berga, l’Handbol Berga i els Mountain 
Runners uneixen forces per crear el 
Campus Casalets, tres jornades 

d’activitat esportiva que pretenen oferir 
als infants de tota la comarca un Nadal multiesportiu. 
Cada matí del 27 al 29 de desembre, els inscrits podran 
practicar el futbol, el bàsquet, l’handbol i el trail 
running.

Per a nens d’entre 5 i 16 anys
“L’objectiu és fer desconnectar els nanos del dia a 
dia”, ha explicat en roda de premsa el president de 
l’Handbol Berga, Marc Pons. 
L’activitat està dirigida a nens i nenes d’entre 5 i 16 anys, 
que es dividiran per grups en funció de l’edat. Un dels 
reptes del campus és fer que nois i noies que juguen a 
un esport tot l’any puguin practicar els altres durant el 
Nadal. 
La unió dels quatre clubs per crear el campus és un 
primer pas d’una relació que vol tenir continuïtat: “És 
el principi de grans coses”, diu Sergi Torrabadella, 
director esportiu del CE Berga. 
La següent fita que se’ls planteja per davant és la 
primera quina esportiva de Nadal de Berga. Se 
celebrarà el 22 de desembre, però es tracta d’un 
projecte molt embrionari que acabarà d’agafar forma 
en les properes setmanes.

Marc Canturri

Josep M. 
Casals 
va deixar 
29.000 euros 
a entitats 
esportives 
i els va 
demanar que 
muntessin un 
campus. Ara, 
el fan realitat
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Fireta màgica
La Torre de l’Amo de Viladomiu 
Nou és un lloc màgic. Però, de 
tant en tant, quan s’hi instal·la 
La Fireta, és directament el 
millor lloc del Berguedà. 
La Fireta és una mostra de 
moda, artesania i complements 
handmade, amb l’estil més 
increïble, amb productors 
nacionals i amb teixits de 
quilòmetre zero. 
I, aquest Nadal, es torna a 
acompanyar de Vermusic, 
la combinació infal·lible de 
música i gastronomia.
L’espai Vermusic s’instal·la al 
jardí de la torre, amb música 
en directe, matí i tarda, i una 
deliciosa fira gastronòmica: 
elaboradors locals, food trucks, 
formatges del Berguedà, zona 
vegana, torrons artesans, 
pastissos casolans, xocolata 
i ratafia.

 La Fireta i Vermusic
Torre de l’Amo | VILADOMIU 
NOU
Ds 15 desembre | 10 h-20 h
Dg 16 desembre | 11 h-19 h 
Més info: www.aquibergueda.
cat/agenda

L’esplai Fent Camí farà 40 cims per 
celebrar els 40 anys de l’entitat. Serà en 
21 sortides —algunes per fer més d’un 
cim— que comencen el 17 de novembre 
i acabaran l’octubre de l’any que ve. No 
cal ni inscriure-s’hi: només ser el dia que 
toca a l’hora que toca a l’aparcament 
de la Font del Ros, que és d’on sortiran 
totes les excursions. El calendari s’ha 
editat en forma de passaport i es pot 
comprar a la Impremta Casals de Berga. 
A més, un grup d’exmonitors prepara 
una exposició commemorativa i una gran 
festa d’aniversari.

El cuiner del restaurant Terra de Berga, Pere Venturós, ja és una de les 
màximes autoritats en gastronomia de proximitat. Ara, ens ensenya 
a preparar un menú de Nadal. I el taller té finalitats solidàries: tots 
els diners que es recaptin amb les inscripcions es destinaran a la 
campanya de Reis de Creu Roja Berguedà, perquè cap nen es quedi 
sense joguines.
 Taller solidari: Cuina de Nadal, amb Pere Venturós

Llar d’Avis | GIRONELLA
Dimecres, 12 de desembre | 21 h 
Preu solidari: 15 euros | Inscripcions: 938213311 o 938250005

FAMILIARSOLIDARITAT

El rei mag de la cuina

Shibati és un barri tradicional de barraques i cases de fusta, que ha 
quedat encaixat enmig de gratacels a la ciutat de Chongqing, a la 
Xina. El barri està a punt de desaparèixer. Nous plans urbanístics volen 
esborrar l’empremta de la Xina tradicional per imposar la dictadura de 
l’asfalt i el capitalisme salvatge. 
 Documental del mes: “Last days in Shibati”

Biblioteca Guillem de Berguedà | PUIG-REIG
Dijous, 13 de desembre | 20 h 
Més info: www.aquibergueda.cat/agenda

FAMILIARCINE

Adeu a la Xina tradicional

Passeig de la
Indústria, 24

Roba per a
 Noi/noia

 Nen/nena
 Nadons

 la botiga de roba
al teu servei

et desitja bones festes � �
Miquel Bernadas

Plaça de l’Església, 4. Gironella

sortim
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PATRIMONI DE 
LA HUMANITATFia Faia

24 de desembre
Vila de Bagà

www.fiafaia.com

17 h Concentració dels faiaires que baixen des del
Siti a la plaça Catalunya.
18 h Encesa d’una foguera al Siti visible des de Bagà i
des de Sant Julià de Cerdanyola.
18.30 h Inici de la baixada dels faiaires des del Siti.
18.50 h Rebuda dels faiaires davant de l’església
parroquial de Sant Esteve.
19 h Toc d’oració. Entrada dels faiaires a la plaça
Catalunya i encesa de les fia-faies.
Amb les fia-faies a mig cremar, pujada pel carrer Major 
fins a la plaça Porxada.
Per acabar, cançó i dansa de la Fia-faia al voltant de la 
foguera i coca amb all-i-oli de codony per a tothom.



28 29aquí aquí

Nova col·lecció de pijames HATLEY

per aquestes festes!!!!

� Eifa Berga
� @eifaberga 

Segueix-nos a:

ARA, SERVEI A DOMICILI. PORTEM LA COMPRA A CASA

Passeig de la Pau, 41 · BERGA · Tel. 685 870 698
Pg. de la Indústria, 16 · BERGA · Tel. 653 937 354

ASSESSORS
ECONOMISTES
CONSULTORS

La confiança i
la tranquil·litat

d’estar ben assessorat

C/Francesc Macià, 10 
Tel. 938 214 139 

Berga 

elaboració
pròpia

· Pollastre: Ramaders
  Muntanya Berguedà
· Vedella: ECO
· Xai: ramat propi
· Porc: elaboració pròpia
· Plats casolans: canalons,
  croquetes, mandonguilles,
  hamburgueses,...
· Gra cuit

C. Roser, 68 · BERGA 
T. 93 821 32 35

Carnisseria
        Xarcuteria

sortim

Productes agropecuaris
Fitosanitaris i ecològics
Flors i plantes · Pinsos

Complements i aliments vius
Botiga d’animals · Peixos

Horaris
NO TANQUEM AL MIGDIA

Gran Via, 7 - Berga
T. 93 821 13 27

agrovicenc.blogspot.com

Assessorament gratuït cada dia
 a càrrec de JAUME ESTEVEZ,

tècnic agrònom.
Dilluns a divendres (09:00h a 20:00h)

Dissabte (09:00 a 13:30 i de 18:00 a 20:00)

Psicologia i coaching
Cecília Llobell

C/Altarriba i Godolà, 7, 1r-2a BERGA
  T. 679 729 592 (tardes)

NENS I ADOLESCENTS
Teràpia pel comportament. Autocontrol.
Atenció. TDA/hiperactivitat. Pors.
Intel·ligència emocional.

ADULTS

SUPORT EN MALALTIES

Depressió. Ansietat. Teràpia de parella i 
familiar. Dol. Prendre decisions i assolir 
objectius. Consciència del Ser.

Per afrontar-les millor.
Reflexió d’emocions.
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VENDALLOGUER

ID.1345–GIRONELLA-CAL BLAU - Casa 
200 m2 construïts. 1P: menjador 
estar, cuina , 3 hab. (1 doble), bany i 
terrassa 25 m2. 2P: estudi amb llar 
de foc, 2 hab. dobles i terrassa 
solàrium. PB: garatge. Calefacció. 
Vistes excel·lents. PREU: 190.000€

ID.1337 – PERE III - Pis de 60 
m2, seminou, menjador estar, 
cuina, 2 habitacions, bany, 
cambra rentadora, calefacció, 
traster i pàrquing. PREU: 
105.000€

ID.601 – GIRONELLA - CAL 
BASSACS - Pis de 100 m2, 
menjador estar, cuina, 3 hab. 
dobles, bany, aseo, 2 balcons, 
garatge amb traster. Altell amb 
sala estudi i solàrium. Calefacció. 
PREU: 450€

ID.1351 - L'ESPUNYOLA - Finca 
rústica. Vivenda de 85 m2 
rehabilitada i moblada. Menjador 
estar, àmplia cuina amb llar de 
foc, 3 hab. dobles, 1 bany, rebost, 
garatge i calefacció. Situació de 
privilegi. PREU: 750€

ID.1336 - ZONA CASERNA - Pis de 
90 m2, reformat, menjador 
estar, cuina amb sortida a la 
terrassa, 4 hab (2 dobles), bany, 
calefacció, traster i pàrquing 
opcional. Situació i vistes 
espectaculars. PREU: 75.000€

ID.1343 – GIRONELLA - CAL 
BASSACS - Dúplex per estrenar 
de 100 m2, menjador estar, 
cuina amb sortida al balcó, 3 
habitacions (1 suitte), 1 bany i 
sala estudi amb terrassa 
solàrium. PREU: 132.000€

ID.1346 – SANT JORDI DE CERCS - 
Pis planta baixa seminou de 75 
m2 aprox., menjador estar, 
cuina, 3 habitacions, bany, 
galeria i calefacció. PREU: 
65.000€

ID.1329 – OLVAN - Finca rústica 
amb casa de 215 m2 construïts, 
totalment rehabilitada. Llum i 
aigua municipal, font pròpia, i 
jardí amb piscina. A uns 500 m 
del municipi. Bon accés. Zona 
molt tranquil·la. PREU: 800€

ID.1335 – ZONA CASERNA - 
Dúplex de 115 m2 aprox., 
menjador estar, cuina, 3 habs. 
(2 dobles), 2 banys i terrassa. 
Estudi i habitació. Jardí de 30 
m2, barbacoa i porxo. PREU: 
150.000€

ID.1256 – GUARDIOLA DE 
BERGUEDÀ - Unifamiliar de 135 
m2. Planta semi-sotan amb 
voltes. PB: menjador estar. 1P: 3 
hab. (2 dobles) i 1 bany. Ampli 
jardí de 50 m2 aprox. i garatge 
per a 2 cotxes. PREU: 145.000€

ID.579 – ESPINALBET - Apart. en 
plena natura 40 m2, menjador 
estar, cuina americana, 1 hab. 
doble i 1 bany. Decoració rústica. 
Situació privilegiada. Jardí i 
barbacoa comunitari a tot 
l'entorn de la casa. PREU: 300€

ID.1333 – PASSEIG INDÚSTRIA - 
Dúplex de 169 m2 construïts. 
Menjador estar, cuina, 2 hab., 2 
balcons. Sota teulada: gran 
sala-estudi, 2 hab. dobles, cambra 
rentar i solàrium. Pàrquing i 
traster. PREU: 250.000€

ID.1071 GIRONELLA - BASSACS - 
Unifamiliar de disseny. PB: 
garatge 3-4 cotxes. 1P: menjador 
estar, cuina, aseo i terrassa 40 
m2. 2P: 3 hab. dobles i bany. 
Sotateulada: estudi i terrassa 
solàrium. PREU: 195.000€

ID.1349 – GIRONELLA - Pis de 100 
m2 aprox., totalment reformat, 
menjador estar amb cuina 
americana, 3 habitacions, bany, 
calefacció. PREU: 375€

ID.1299 - ZONA HOSPITAL - Pis 
de 85 m2 aprox., menjador 
estar, cuina, 3 habitacions 
dobles, bany, cambra de 
rentar, balcó, galeria-pati i 
traster. PREU: 62.000€

ID.1330 – BERGA - PASSEIG DE LA 
PAU - Local de 50m2, condicionat 
per a despatx, amb espai per a 
recepció, àrea d'arxiu, 2 sales, 
bany, calefacció i ascensor. PREU: 
450€ / OPCIÓ COMPRA: 75.000 €

ID.1246 – PLAÇA TARASCÓN - 
Pis seminou de 75 m2, 
menjador estar, cuina, 3 
habitacions (1 suite), 2 banys, 
terrassa de 40 m2, pàrquing i 
traster. PREU: 109.000€

ID.1344 – GIRONELLA - CAL 
BASSACS - Casa amb baixos i dos 
pisos de 80 m2 per planta. Jardí 
de 80 m2. Bona situació. Els 
pisos necessiten alguna 
reforma. PREU: 95.000€

ID.1327 – LA RODONELLA - Pis 
planta baixa de 90 m2, 
menjador estar, cuina, rebost, 3 
habitacions (2 dobles), pati 
exterior amb barbacoa i 
calefacció gasoil. PREU: 68.000€

ID.1143-VILADA- Casa sobre parcel·la 
900 m2. PB: menjador estar amb llar 
de foc, cuina, 3 hab. dobles, 2 banys. 
1P: menjador estar, cuina, 4 hab., 
bany, aseo i estudi 30 m2 amb 2 
hab. dobles. Jardí, pati i 4 garatges 
individuals. PREU: 265.000€

ID.1350 – BERGA - Casa. PB: 
garatge de 100 m2 amb sortida 
al pati de 25m2. 1P de 100 m2: 
menjador estar amb llar de foc, 
cuina, 3 habitacions dobles i 2 
banys. Planta sotacoberta: 
estudi. PREU: 750€

ID.730 – ZONA MERCAT 
MUNICIPAL - Àtic de 61 m2, 
menjador estar amb llar de 
foc, cuina, 2 habitacions, 
bany, traster i terrassa de 
28m2. PREU: 58.000€

ID.1225–L'ESPUNYOLA - Es traspassa 
bar restaurant CAL PARERA totalment 
equipat i en ple rendiment. Situació 
immillorable, menjador amb llar de 
foc i aire condicionat. Capacitat 110 
persones + 20 a la terrassa exterior. 
Pàrquing 1.000 m2 i hort 1.000 m2.

ID.1305 – OLVAN - Pis de 90 m2, 
menjador estar amb llar de foc, 
cuina, 3 habitacions (2 dobles) i 
1 bany. Situació i vistes 
excel·lents. PREU: 75.000€

C/Bruc, 3  - Berga - Tel. 93 822 25 26
www.pirineu2000.com

Per l’increment de la demanda,

busquem immobles
de lloguer i venda a Berga i comarca
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OPORTUNITAT ÚNICA! REF: 22
Casa a Santpedor centre, amb local als 
baixos més tres pisos. Preu a consultar. 

IMPECABLE! REF: 65
Casa adosada a Berga de 2 plantes. Llar de 
foc, terrassa, jardí 100m i pàrquing per a 3 
cotxes. 230.000€ 

OCASIÓ! REF: 176
Pis gran  a Berga en molt bon estat, 4 hab. 
dobles i 2 banys, cuina nova. Bones vistes. 
Preu: 70.000€

www.immollac.cat agència immobiliària

gestió, s.l.

PORTI EL SEU PIS I L’HI GESTIONEM
EL LLOGUER O LA VENTA,

 L’ASSESSORAREM!
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Enric Juan
LLOGUER I VENDA DE MAQUINÀRIA

Camí de Garreta 26, Pol. Ind. La Valldan - Berga
93 821 36 39 - info@mej.cat

Mitjavila

Alum
inis

Tel. oficina 93 822 22 77
Tel. mòbil 676 50 69 58

aluminismitjavila@gmail.com

Ctra. Solsona, 47 baixos (LA VALLDAN) - 08600 BERGA

Solucions amb alumini
Materials de qualitat
Servei ràpid i eficaç
Àmplia experiència

Passeig de la Pau s/n
08600 Berga
93 822 07 92

info@barestacio.cat
www.barestacio.cat

� �

Centre Podològic
M. Teresa Velilla Muixí

Lluís Millet, 25-27 entl. · BERGA
T. 93 821 25 72

Especialistes amb els tractaments          
més professionals i actuals

Plantilles personalitzades per a nens, 
adults, esportistes, diabètics...

APLICACIONS DE PINTURA
INDUSTRIAL I DECORATIVA

OFERTES, 
PRESSUPOSTOS...

Tel. 93 821 07 15 Mòbil 639 488 227
BERGA · www.berpintur.com

CENTRE DENTAL 
Dr. Pere Pessarrodona

Metge Odontòleg

PLANXISTER  A

LLUIS
Planxa - Pintura

Mecànica

C. Antoni Sant Salvador, 7 · BERGA
93 821 03 09 · 617 375 884

sortim
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